
100%

Salon des Vins et de la Gastronomie

FÊTE DES
TERROIRS 

LYCÉE VITICOLE DE LIBOURNE-MONTAGNE

30 NOVEMBRE  & 1er DÉCEMBRE 2024 • 10 h - 18 h

L O C A U X  E T  I S S U S  D E
L ' E N S E I G N E M E N T  A G R I C O L E  

P R O D U I T S



T R A D I T I O N  C A N A R D  
E T   P O R C  N O I R

B A R  À  V I N

5 - COU DE CANARD FARCI • BOÎTE 6-7 PARTS 570GR • RÉF CF1

Peau de cou, foie gras de canard 30%, viande de canard et de porc, graisse 

6 - DÉLICE DE LA PEYROUSE AU FOIE DE CANARD • RÉF DP 

BOÎTE 2-3 PARTS •130GR • Maigre et gras de porc, morceaux de foie gras de canard

40%, sel, poivre

Foie gras de canard reconstitué, sel, poivre

3 - BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD • BOÎTE 3-4 PARTS 130GR • RÉF BSM2

4 - BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD • BOÎTE 5-6 PARTS 190GR • RÉF BSM3

Foie gras de canard, sel, poivre

1 - FOIE GRAS ENTIER DE CANARD • VERRINE 2-3 PARTS 120GR • RÉF F120

2 - FOIE GRAS ENTIER DE CANARD • VERRINE 4 PARTS 190GR • RÉF F190

MÉDAILLE D' OR AU CONCOURS GÉNÉRAL AGRICOLE DE PARIS EN 2023

7 - RILLETTES DE CANARD • BOÎTE 4-5 PARTS 190GR • RÉF R2

8 - GRILLONS DE CANARD • BOÎTE 4-5 PARTS 190GR • RÉF G2

9 - RILLETTES AU FOIE GRAS DE CANARD • BOÎTE 4-5 PARTS 190GR • RÉF RFG

10 - TERRINE DE LA PEYROUSE • BOÎTE 3-4 PARTS 130GR • RÉF TN

BLOCS DE FOIE GRAS DU PÉRIGORD

 10,00 €

14,50 €

FOIES GRAS DE CANARD ENTIERS DU GERS

21,60 €

29,60 €

PRÉPARATIONS À BASE DE FOIE GRAS
18,00 €

5,20 €

 RILLETTES, GRILLONS ET TERRINE
5,10 €

3,80 €

7,70 €

3,70 €

PORC NOIR DU GERS 
11 - COFFRET GOURMAND • TRIO DE PORC NOIR DE BIGORRE 270GR • RÉF TPN

TERRINE DE PORC NOIR, BOUDIN DE PORC NOIR ET RILLETTES DE PORC NOIR 
  

16,40 €



Viande et graisse de canard, sel et poivre

12 - CUISSES • BOÎTE 5 PARTS 1550GR • RÉF C5C 

13 - GÉSIERS • BOÎTE 3-4 PARTS 380GR • RÉF GC1

14 - CASSOULET AU CONFIT DE CANARD • BOÎTE 2 PARTS 840GR • RÉF CP1

15 - CASSOULET AU CONFIT DE CANARD • BOÎTE 4 PARTS 1600GR • RÉF CP2

m a i s  a u s s i . . .
CONFITS DE CANARD ET CASSOULETS DU
PÉRIGORD 

23,50 €

10,50 €

11,50€ 

19,00 €

CONFIT DE CANARD ET PRÉPARATION DU GERS 
Viande et graisse de canard, sel et poivre

16 - CONFIT 1 MAGRET 1 CUISSE • BOÎTE 2-3 PARTS 800GR • RÉF C1AC  
17 - MÉLANGE CONFIT POUR SALADE GASCONNE • RÉF SALA 
BOÎTE 3 PARTS 250GR • Cœurs et aiguillettes de canard 

19,15 €

10,10 €

SALAISONS DU PÉRIGORD

18 - MAGRET SÉCHÉ FUMÉ • PIÈCE SELON POIDS• RÉF MS        

19 - SAUCISSON PUR PORC • PIÈCE SELON POIDS • RÉF SPP

20 - SAUCISSON CANARD ET PORC • PIÈCE SELON POIDS • RÉF SCP

  

PRODUITS DE VIRE

21 - TERRINE VÉRITABLE ANDOUILLE DE VIRE • RÉF TVAV

22 - TERRINE CAMPAGNE AU CALVADOS • RÉF TCC

23 - TERRINE PAYSANNE • RÉF TPA

24 - ANDOUILLE DE VIRE CAMEMBERT • RÉF ADVC

25 - ANDOUILLE DE VIRE SELON POIDS KG  • RÉF ADV

  

5,50 €

5,50 €

5,50 €

6 €
40€ KG

 



26 - SOUPE DE POISSONS • BOÎTE 770 GR • RÉF SP

27 - RILLETTES DE SAUMON • 180 GR • RÉF RDS

28 - RILLETTES DE HARENGS FUMÉS • 180 GR • RÉF RHF

JUS DE FRUITS ET BIÈRES
33 - JUS DE POMME • 1L • RÉF JP

34 - JUS DE POMME POIRE• 1L • RÉF JPP

35 - JUS DE NOËL• 1L • RÉF JN

36 - JUS POMONADE • 1L • RÉF JPO

37 - BIÈRE BIO LA POLINOISE • BLONDE BLANCHE BRUNE • 75 CL • RÉF BIE

38 - CONFITURES PRUNE, ABRICOT, K﻿IWI ORANGE • 260GR • RÉF CON

39 - MIEL PRINTEMPS OU ÉTÉ • 500 GR • RÉF MIE

p a n i e r  g o u r m e t

4,90 €

7,50 €

4,30 €

3,00 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €

6,50 €

PRODUITS DE LA MER

MIELS ET CONFITURES
4,00 €

7,50 €

FROMAGE
40 - BREBIS OSSAU IRATY • MORCEAU SELON POIDS KG • RÉF FBOI 22,00 € KG

PLATS ET TARTINABLES

29 - AXOA DE VEAU  • VERRINE 380 GR • RÉF AXV

30 - TARTINABLE CAROTTE CUMIN • 180 GR • RÉF TCC

31 -TARTINABLE BETTERAVE CUMIN • 180 GR • RÉF TBC

32 - TARTINABLE TOMATE ORIGAN • 180 GR • RÉF TTO

MERCI

7,80 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €


